Geef een beleving cadeau!

Onze cadeaubon is geldig in zowel de bistro als de wellness.

Online te bestellen of af te halen ter plaatse.

Kurt, Sylvie, Anais, Quinten
en het Puur Wij Team
wensen u prettige feestdagen
en een gezond 2027!

¢ PUUR WIJ

Privé Wellness & Bistro
Heistraat 66 Stekene

¢ PUUR

Kerst en Oudjaar Traiteurfolder
2026 - 2027

Kerst: tot zaterdag 19 december
Oudjaar: tot zaterdag 26 december

via tel.: 03/ 779 80 34
via mail: info@puur-wij.be
ter plaatse: Heistraat 66, Stekene

donderdag 24/31 december: tussen 10u en 13u



* 3 ovenhapjes

* Soep van pompoen en wortel met balletjes

* Kalkoenfilet Fine Champagne (Cognac),
seizoensgroenten, gratin aardappelen

* Mousse van Callebaut chocolade met

crumble van Coockies
h2€ p/p

* 3 ovenhapjes

* Soep van pastinaak met croutons en
huisgerookte ham

* Tongscharfilets met garnaalsaus en
aardappelmousseline

* Medaillon van hert met Berckelaer appeltjes en
Calvados, winters garnituur, gratin aardappelen

* Mousse van passievruchten met crumble van
speculoos en amandel

67€ p/p

Pompoensoep e
Garnaalsoep 10€
Pastinaaksoep 7€

Scampi met puntpaprikasaus, curry 18€/29€
Vispan met garnaalsaus 18€/29€
Parelhoen archiducsaus 30€
Hert tournedos met wildroomsaus 34€
Stoverij van hert 30€
Varkenshaasje met zilverui en gerookt spek 29€

Al onze hoofdgerechten vis zijn voorzien van groentengarnituur en
huisgemaakte aardappelpuree.

Al onze hoofdgerechten vlees en wild zijn voorzien van groentengarnituur en
huisgemaakte gratin aardappelen.

Als alternatief voor gratin of puree kan u ook onze huisgemaakte kroketjes
bestellen (8st p/p).

Deze zijn NIET geschikt voor in de airfryer of aven!

Vermeld dit zeker bij uw bestelling!

alle prijzen zijn incl. BTW
al deze gerechten en prijzen zijn enkel van toepassing tijdens de feestdagen.
vu uitgever: Puur Wij



